- Palak
4 /,-\_sf Traditional spinach curry with Indian
Palak ¢ 22 zt I NS spices
Choose:
Creamy soup of fresh spinach with Indian 4 .
= INDIAN KITGHEN paneer | tofu © 39 zt chicken 39 zi
shrimp 46 zt lamb 47 zt
Spicy Chicken Soupi{ 25z MAIN DISH Mango
Spicy soup with chicken pieces from the . .
Tandoor oven, vegetables and soy sauce free portion of rice OR one butter naan Sweet mango curry with Indian spices
Choose:
change to extra paid: jeera rice +8 zt paneer | tofu/’ 39 zt chicken 39 zt
APPETIZERS OR garlic naan +4 z} shrimp 46 zt lamb 47 zt
~ : gluten-free sauces
free mint sauce for every dish
= o hick [ - Jalfrezi L
Papadam (2 Pcs) © 9zt - Butter Chicken ’\ féf Spicy tomato curry with pieces of
Super crispy Indian cumin pancakes ¥ Creamy tomato and nut curry with butter - peppers and onions
©  Choose: : Choose: ot b
’ paneer | tofu 39 zt chicken 39 zt paneer | tofu¢’ 39 zt chicken 39zt ™"
Samosa (2 pcs) ¢ 23 zt shrimp 46zt lamb 47z shrimp 46 zt lamb 47 zt
Traditional veg dumplings stuffed with
potatoes and green peas
oc ° L o °
% Tikka Masala L Chilly specjal L
Chicken Tikka (6 pcs) 30 z} “  Baked pieces served in a medium- A v gy Pieces marinated in soy sauce '
©  spicy onion and tomato sauce o, T and vinegar, fried with pepper and onion
Pieces of chicken marinated in Indian Choose: K'« % Choose:
spices and grilled in a Tandoor oven paneer | tofu /39 zt chicken 39 zt™>.* paneer | tofu 39 zt chicken 39 zi
shrimp 46zt lamb 47 zi shrimp 46 zt lamb 47 zi
Pakora (6 pcs) “h
Fried pieces breaded in chickpea flour Rai ! é o amm
Choose: /‘ x - w ajma ¢/ 39zt -,/
peluize 28zt chicken E Ll . o X : g Vegan red bean masala stew in tomato sauce “\ e
shrimp 38 zt 2 Curry stewed in coconut milk with W ;x, ¥, with onion, garlic and ginger \
cashews and vegetables %
Choose: &
paneer | tofu ;39 zt chicken 39 z
FOOD ADDITIVES: shrimp 46zt lamb 47zt s Channad 39zt
Naan > Vegan curry with chickpeas in tomato sauce
with onion and ginger
Indian bread from the Tandoor oven . .
Choose: Blrycml
Butter Naan 14zt | Garlic Naan 16 zi Aromatic stew with Basmati rice, DRINKS
. = vegetables and Indian spices i )
Basmati Rice 14 zt Choose: Mango Lassi (250 ml) 7 16zt
Jeera Rice 16 zt paneer | tofu 44 zt chicken 45 zt Mango and natural yogurt drink
Sauce: Spicy | Mango 5zt shrimp 48zt lamb 49zt Water (500 ml) 9zt

Packaging (takeaway) 1zt Drink (330 ml) 10 zt



ZUPY

Palak @ 22 z}

Kremowa zupa ze swiezego szpinaku
z indyjskimi przyprawami i Smietang

Spicy Chicken Soup K&, 25 zt

Pikantna zupa z kawatkami kurczaka z pieca
Tandoor z warzywami i sosem sojowym

PRZYSTAWKI

do kazdej przystawki sos mietowy gratis

‘9 i A

KUCHNIA INDYJSKA
DANIA GLOWNE

WYBIERZ GRATIS DO DANIA GLOWNEGO:
porcja ryzu LUB naan maslany

ZMIEN NA EKSTRA PLATNE:
jeerarice +8 zt LUB naan czosnkowy +4 zt

Palak

Tradycyjne curry szpinakowe z indyjskimi
przyprawami
Do wyboru:

paneer | tofu @ 39 zt kurczak 39 zt
krewetki 46 zt jagniecina 47 zi

Mango

Stodkie curry z mango i indyjskimi przyprawami
Do wyboru:

paneer | tofu @'39 z} kurczak 39 zt

krewetki 46 zt jagniecina 47 zi

SOSY BEZ GLUTENU .
oy Jalfrezi QO o
Papadam (2 SZ‘|'.) ﬁ 9zt : Pikantny aromatyczny sos pomidorowy z e ',,‘"‘_ o
Super - chrupigce indyjskie placki z kminkiem W “« E Butter Chicken / _ ll()iwv?;ll()irm papryki i cebuli 7,,;4‘{;
L NG W me
®  Kremowy sos pomidorowo- \ f% ¢ paneer | tofu ¢'39 zt kurczak 39 zi
E\Ga, ©  orzechowy z mastem \ }ff ;
Samosa (2 szt.) ¢/ 23 zt W P krewetki 46 zt jagniecina 47 zi
Tra.dycyjnlt(a,pie.ro‘Zin nadziewanifarszem X paneer | tofu @ 39 zt kurczak 39 Z|
z ziemniakow i zielonego groszku X X
krewetki 46 zt jagniecina 47 zi Ch|||y spec]a} K
Kawatki marynowane w sosie sojowym,
Chicken Tikka (6 szt. 30z} & o . smazone z papryka i cebulg
_ ( ) o G % Tikka Masala g Do wyboru:
K?Zwa’rkl kurﬁ;akilmarynowane W.'de(ljSk'Ch ?  Pieczone kawatki podawane w $rednio- Yy Av, paneer | tofu /39 zt kurczak 39 zi
przyprawach 1 grifiowane w piecu fandoor O ostrym sosie cebulowo-pomidorowym 7 B | i / i ieci
= y p y = s krewetki 46 zt jagniecina 47 zi
Do wyboru: Ki"’."’.,-ﬁ;” X
Pakora (6 szt.) paneer | tofu @ 39 zt kurczak 39zt ™
Smazone kawatki panierowane w krewetki 46 zt jagnigcina 47 zi s RCIijI ﬁ 39 zt
mace z ciecierzycy 2 . ) :
Do wyboru: >  Potrawka masala z czerwonej fasoli w sosie
paneer 28zl @ kurczak 28 z} > K pomidorowym z cebulg, czosnkiem i imbirem
orma
krewetki 38 zi E :
5 Jogurtowy sos curry z dodatkiem mleka
= kokosowego z orzechami nerkowca i warzywami . Channa ﬁ 39 zi
Do wyboru: 2 A \
DODATK' P > Aromatyczne curry z ciecierzycg w sosie |
paneel' | tOfU (& 39 ZI' kurczak 39 ZI' pomidorowym 7 Cebulq i imbirem. b
Naan krewetki 46 zt jagniecina 47 zi
Placek/chlebek indyjski z pieca Tandoor
Do wyboru: e . .
Maslany Naan 14zt | Czosnkowy Naan 16 zi Biryani NAPOJE
. . Potrawka z ryzu Basmati, warzyw
Ryz Basmati 14 zt i aromatycznych przypraw Mango Lassi (250 ml) ¢ 16z
Jeera Rice 16 zt SHETILE / Napéj z owocéw mango i jogurtu naturalnego
) y 9 krewetki 48 zt jagniecina 49 zi oga 1L

Opakowanie (na wynos) 1 z4 Napdj (330 ml) 10 zt



